Requisitos del Departamento de Bromatologia para el manejo de Alimentos

CONDICIONES GENERALES

Las dimensiones estipuladas para cada rubro, debananodificarse en funcion al nivel de
produccién del establecimiento. Se debe tener enanta que:
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La capacidad minima por persona no seré inferidy @t en los sectores de elaboracién o
manipulacién de alimentos.

Todo el personal debera presentar Libreta SaniaCiarso de Manipulacion de Alimentos,
acorde al Art. 21 del Cédigo Alimentario Argentino.

Provision de Agua Potable.

Certificacion de proveedores de materias primagsgductos alimenticios envasados.

Para los depositos de materias primas y/o prodaditaenticios envasados debera destinarse un
espacio minimo de 20 % de la superficie total olehll.

PIZZERIA

Requisitos:

Salén de ventas: superficie minima de 30yraltura minima de 2,6 m
Sector de Elaboracién: minimo 26 m
Deberan contar catepositode mercaderias, con una superficie minima de
12 i, tarimas o estantes a no menos de 15 cm, ventiadecuada,
paredes y cielorraso de material.
Laspuertas deben ser de cierre hermético y automatico coteg@ean antiinsectos.
Paredesimpermeables hasta un minimo de 1.8 metros deaalBaran de color claro ya
que los oscuros enmascaran la falta de higienesdad; etc.
Pisos de material impermeable, antideslizantes, con panteli hacia las rejillas de
desagues.
Todas lasaberturas que dan al exterior, deberan contar con dispasitadecuados de
cierre hermético para evitar el ingreso de plagasos contaminantes.
Piletas (cantidad necesaria) preferentemente de acerodabbecon adecuada provision
de agua fria y caliente, la misma debera ser pmtaiin desaglies reglamentarios
conectados a la red cloacal.
Las mesadas y/o mesas de trabajgeran preferentemente de acero inoxidable, marmol,
granito, u otro material permitido (liso, no porpao contaminante y de facil limpieza).
Los hornos de coccion deben estar a 50 cm comoride las paredes linderas.
Deberan contar con campana y extraccion de hurmakgs, en sector de fuegos.
Debera contar con suficiendeiminacion, sera natural, siempre que sea posible. Si es
artificial sera lo mas semejante a esta.
Lasluminarias deberan contar con proteccion.
El cableado eléctricadebera estar embutido.
El cielorraso debera ser de material liso, lavable y prefereatdéende colores claros; con
material ignifugo en sector de fuegos.
Sanitarios: (no deberan ser de acceso directactdrsge elaboracion)

» sanitarios para el publico, separados para cadayspara personas

discapacitadas.
» vestuarios y sanitarios para uso exclusivo delqoets
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« Deberéa contar con salida de emergencia, con apdragia el exterior.
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